UNILEVER CR, spol. s r.o.
Rohanské nabrezi 670/17
186 00 Praha 8
Czech Republic

T:+420224 071 111
F:+420 224 071 115

18. ¢ervna 2015, Praha

MUDr. Olga Sehnalova, MBA
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Véc: Vyjadreni k odliSnostem ve sloZzeni margarinu Rama Classic

Vazena pani doktorko,

na zakladé Vaseho pozadavku ze dne 2. 6. 2015 na vyjadreni k vysledkim vaseho
projektu, jehoZ cilem bylo porovnat kvalitativni znaky predloZzenych vyrobkd plivodem z CR
a Némecka za Ucelem zhodnoceni jejich shodnosti resp. rozdilnosti a na zakladé Vami
predloZenych protokoll o posouzeni vyrobku, protokolu fyzikalné chemického testovani
a senzorického hodnoceni, které provedla Vysoka Skola chemicko-technologickd v Praze
na zakladé analyz provedenych v akreditovanych laboratofich VSCHT Praha a EUROFINS, Vam
zasilame nasledujici stanovisko ke zjisténim a zaroven odpovédi na Vase konkrétni dotazy:

Jak vysvétlujete zjisténé rozdily v senzorickém hodnoceni?
Jak vysvétlujete zjisténé rozdily ve sloZeni, zejména s ohledem na rozdilny obsah tuku a kyseliny
sorbové?

Na Uvod naseho stanoviska bychom Vas radi ujistili, Ze jako mezinarodni firma plsobici
ve vice neZ 190 zemich po celém svété, zalozend v roce 1930 a pisobici i v Ceské republice jiz
s vice jak 20letou tradici (od roku 1991) nemame v zaddném pripadé zajem jakymkoliv zplisobem
klamat nase zakazniky a spotrebitele, vyroba ve vsech nasSich vyrobnich zavodech je pod
prisnou kvalitativni kontrolou, a to od surovin, pres mezioperacni kroky, az po vystupni
kontrolu finalnich vyrobkd. Finalni vyrobky jsou uvolnény z vyrobniho zavodu po prisné vystupni
kontrole, kdy chemické, fyzikalni, mikrobiologické a senzorické zkousky prokazi soulad
se specifikaci vyrobkd a je prokazana zdravotni nezavadnost vyrobkd.

Déle bychom radi zminili, Ze spolecnost UNILEVER vzdy oznacovala a oznacuje své vyrobky
v souladu s prislusnymi platnymi pravnimi pozadavky jak lokalnimi, tak i v souladu s poZadavky
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EU a odpovidajicim zplsobem informuje své spotrebitele o vyrobku. Spotrebitelé mohou najit
na obalu presné (daje, a to jak o jednotlivych slozkach (v seznamu sloZek], tak i Zivin (v tabulce
vyZivovych dajd). Nasim zajmem je radné spotrebitele o vyrobcich informovat, a toi nad rdmec
legislativnich pozadavkd, nikoliv je klamat.

V souvislosti s uvedenymi SarZzemi vyrobkl si dovolujeme upozornit na skutecnost,
Ze byly posuzovany vyrobky s odliSnou recepturou i nazvem, a to produkt Rama 500 g
s celkovym obsahem tuku 70 % v kulatém kelimku prodavany na trhu v Némecku a produkt
Rama Classic 500 g s celkovym obsahem tuku 60 % v hranatém kelimku prodavany na trhu
v Ceské republice. RGizné zemé& mohou mit v odlidnych segmentech trhu umisténé riizné
vyrobky pod stejnou obchodni znackou, dle preferenci spotrebitell a Gcelu pouziti. Nicméné
i presto si dovolujeme k danému hodnoceni zaslat nize uvedené stanovisko.

Rama je v Ceské republice prodavana od roku 1991 a stala se nejoblibendj$im
a nejprodavanéjsim margarinem na ceském trhu. Margarin Rama Classic obsahuje kvalitni
rostlinné oleje a tuky a diky svému vyvazenému nutricnimu sloZeni je vhodnou soucasti pestré
vyvazené stravy a zdravého Zivotniho stylu. Obsahuje esencialni mastné kyseliny omega 3
a omega 6, které jsou potrebné napriklad pro normalni rist a vyvoj déti. Této skutecnosti je
prizplsobena i komunikace a deklarace nutri¢nich hodnot na obalu vyrobkd. Dle dlouhodobé
sledovanych prodejii v CR z aktudlnich dat agentury AC Nielsen je Rama Classic
nejprodavanéjSim vyrobkem z kategorie roztiratelnych tukl, z cehoz usuzujeme, Ze toto
sloZeni a chut (obsah soli, kyselost, druh aroma, barva...] ceskym spotrebiteldm vyhovuje
a z toho dlvodu z{stava stejné jiz nékolik let. Znacka Rama dlouhodobé cili svou komunikaci
na spotrebitele, ktefi se zajimaji o pestrou vyvazenou stravu a zdravy Zivotni styl a s tim souvisi
i sloZeni vyrobkl, konkrétné celkovd vyvazena vyZivovéa hodnota, tedy i obsah tuku,
prevazujici obsah polynenasycenych a mononenasycenych mastnych kyselin, oproti
nasycenym mastnym kyselindm a v neposledni radé vyznamné mnoZstvi omega 3
a omega 6 mastnych kyselin.

0dlisné sloZeni (predevsim obsah tuku] v jinych zemich odpovida danym dlouholetym
preferencim ¢&i zvyklostem daného teritoria. V Ceské republice se tento vyrobek pouZiva
predevsim na studenou kuchyni, v jinych statech - napf. v Némecku - je Rama univerzalnim
multifunkénim vyrobkem s rozsirenym pouzitim na vareni, peceni a restovani. Tento zplsob
pouziti vyzaduje soucCasné vyssi obsah tuku. Tvrzeni ohledné preferenci spotrebitelld bychom
si dovolili doloZit pFiloZenym dokumentem TNS Research report pro Ceskou republiku,
ktery doklada preferované zvyklosti a zkuSenosti s pouzivanim rlznych druhd vyrobkl
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z kategorie tuk( a roztiratelnych tuk( spotfebiteli v Ceské republice. Pfi porovnavani
senzorickych vlastnosti dvou vyrobk{ je dilezité, aby vyrobky mély podobné stari. Rozdil mezi
datem vyroby obou testovanych vyrobk( byl mésic a pal, coz mdze mit vliv na rozdilné chutové
viemy. Rozdilné receptury a vyrobky chutnaji jinak, coZ mimo jiné souvisi i s rozdilnym
subjektivnim posouzenim obsahu soli. Pritom obsah soli je v obou recepturach totozny.

Portfolio vyrobk( (dle obsahu tuku) spolecnosti UNILEVER je celkové vyvazené tak,
aby si kazdy spotrebitel mohl vybrat. Vedle nizkotu¢nych tukd (od 20% napr. znacky Perla) je
na trhu napr. Hera maslova prichut se 79 % tuku urcend na peceni Ci pripravu krémd,
Flora Gold se 70 % tuku, ktera je vhodna jak na studenou, tak i teplou kuchyni a peceni. Cesky
trh, pokud je to v souladu s pranim zékaznik(, kopiruje trendy ze zahranici, proto napr. dochazi
k Gpravam mnozstvi tuku ve vyrobku pri zachovani funkcnich vlastnosti vyrobku tak, aby lépe
vyhovoval nejmodernéjsim vyzivovym doporucenim a zplsobu pouziti.

Dojem tmavsi barvy je zplisoben nepatrné vySSim obsahem barviva (beta-karoten)
v pripadé varianty z Némecka.

Obsah konzervacnich latek souvisi s obsahem tuku, respektive vody a dalSich kritickych
slozek jako mlécné bilkoviny, které mohou byt zdrojem Zivin pro rlst mikroorganismd. Obsah
konzervacnich latek v kazdém vyrobku se rovnéz odviji od doby pouzitelnosti, skladovacich
podminek, spotrebitelskych zvyklosti, skladovacich a transportnich teplot apod. Navrzeni
optimalniho mnoZstvi konzervacnich latek vychazi z expertizniho modelu, ktery bere v Gvahu
vSechny vySe zminéné atributy a skutecnosti. Z tohoto pohledu byla navrZena pro cesky
vyrobek jina koncentrace konzervacni latky v recepture.

Vérime, Ze vySe uvedené skutecnosti napomohly k objasnéni rozdill jak v senzorickém
vnimani vyrobku, tak v obou recepturach.

V pripadé jakychkoliv dalsich dotazll Ci nejasnosti se neobavejte nas kontaktovat.

S pozdravem

Ing. Hana Langrova
Specialista na vyzivu a mistni legislativu
UNILEVER CR, spol. s r.o.
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